Il nostro percorso dedicato ai giovani

La degustazione comprende quattro portate scelte dalla chef Corinna giorno per giorno.
Un calice di vino scelto dal Sommelier, acqua e coperto sono inclusi.

Costo a persona: 65

Condizioni di partecipazione:
Tutti i commensali devono avere un’eta inferiore ai 35 anni (ci riserviamo di chiedere un documento di identita all’ingresso)
ed € richiesta la presenza di un minimo di due persone al tavolo.
Il coperto di 5€ € incluso e comprende pane e grissini fatti in casa, piccolo benvenuto e servizio.

Questo menu non é attuabile il sabato sera e i giorni festivi e ricorrenze.
E richiesta la prenotazione.
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Nella nostra cucina si lavorano materie prime che contengono tutti gli allergeni, comunicate le vostre allergie/intolleranze. E a disposizione il quaderno degli allergeni. Per garantire la
qualita e la sicurezza, alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura, come descritto nel piano HACCP ai sensi del reg. CE 852/04 e reg. CE 853/04.. 7



