



Due tra le più appassionate storie d’amore hanno ispirato i nostri menù degustazione.

Priamo e Tisbe, Giulietta e Romeo simboleggiano, da epoche lontane tra loro, l’irresistibile forza dell’amore. Al Darì 

lo raccontiamo con i nostri piatti, con la cura e la passione di sempre.


Menù degustazione


M E N U   R O M E O  E  G I U L I E T T A  
 
 

Zuppa di cipolla e gruyère 

Lumache alla bourguignonne in guscio edibile, crema all’aglio dolce e spugna al prezzemolo 


Sformato di lasagne in crosta al ragù di diaframma alla Bolognese


Filetto di vitello al pepe verde, datteri, tartufo nero 


Sorbetto ai fiori di sambuco


I Grandi Lievitati di Pepe: Panettone al Pomodorino di Corbara candito e zabaione al basilico


Frivolezze: Torrone alle nocciole di Tonara - Salvatore Pruneddu 


 7 portate: € 90

Abbinamento vini: € 40 - 60 
Il menu viene proposto uguale per tutti i componenti del tavolo (min.2 persone)






Menù degustazione 


M E N U  P R I A M O  E  T I S B E 

 Personalizza il tuo menù scegliendo 4 portate del menù alla carta 
Amouse bouche, un antipasto, un primo, un secondo, un predessert e un dessert: € 78

Il menu viene proposto uguale per tutti i componenti del tavolo (min.2 persone)
Abbinamento vini: € 40 - 60 

Invitiamo i gentili ospiti a indicare in fase di prenotazione eventuali allergie e/o intolleranze.  
In mancanza di comunicazione potremmo non essere in grado di soddisfare le vostre necessità.


